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Harzer Schnitzelhaus S SUppen HaUptSpeisen Hauptspeisen Sulke Verfl'jhrungen @
& Harzer Waffelbickerer Dessertteller Fannys 12,50
Festtagssiippchen A Sie haben die Moglichkeit auch zwei verschiedene , —
Hauptgédnge zu wahlen. Hier berechnen wir einen "Schnitzelkreation" d
Aufpreis von 6,50/Person (auf den hochwertigen Gang) Wibhlen Sie Thre Wunschschnitzel- Eine halbe belgische Waffel Seit < NN Ys 1980
Tomatencremesuppe Fiir jede weitere Beilage 2,50/Person. kreation aus unserer Speisekarte ! mit warmen Kirschen und Sahne 8,90 .
mit Basilikum Pesto 8,90 Gediinsteter Dorsch l b Harzer SChnltzelhaUS
Dialog vom braunen & a
el K;?Ttem’ O;azu dmedi?e"haner | Kasselerbraten wleilSégnvMoussel;u chocolate & Harzer Waffelbackere
Lauchcremesuppe 8,90 EUE SR B e 2 e A = mit Sauerkraut und Salzkartoffeln 21,90 mit frischen Friichten und Saucenspiegel 11,50 Alles was gut isst.
il
Apfel-Kartoffelcremesuppe Gemischte Bratenplatte Eierlikdrmousse ,
P . ' PP Euéi?rg?:ﬁ?nl;:ltjigl:ﬁlst emischtemn (vom Schwein und Rind) mit frischen Friichten und Saucenspiegel 10,50
mit Schinkenstreifen 8,90 Salat ur)wld Reis 8 2190 dazu Gemiise der Saison und Salzkartoffeln 24,90
Zitronencreme
Spargelcremesuppe (saisonbedingt) 8,90 . . i Hirschkalbsbraten mit Friichten und Saucenspiegel 10,50
Uberbackenes Hahnchenbrqstfnlet it Prelzelbeeren
mit Tomate, Mozzarrella und frischen Rotweinsauce, Champignons, Erdbeercreme
Méhren Orangensuppe 8,90 Krautern auf Tomatensud, dazu Bandnudeln 22,90 Apfelrotkohl und Thuringer KloRe 25,90 mit Friichten und Saucenspiegel 10,50
Zum Kachelofen Biergarten
Wir bieten die perfekten Raumlichkeiten fur Wildkraftbriihe 8,90 . Mangocreme
Hochzeiten, Jubiliden, Betriebsfeiern, Barbarie Entenbrust Lqmmbraten mit F§ijchten und Saucenspiegel 10,50
o .. an Orangensauce mit Butterbohnen und Salzkartoffeln 25,90 4
Familienfeste und andere Anlasse. 8
Earritiert et Fee Flidlesuppe 8.90 dazu Rosenkohl und KartoffelkloRe 28,90
Wir berechnen keine Raummiete ! Rinderroulade Fr.is%he.ﬁrd.beergns(ssisonbedingt) 0,00
Vorspeisen Waldpilzcremesuppe 890 Schweinefilet in der Krautersenfkruste mit Rotkohl und Salzkartoffeln 22,90 mit Vanifleels und >ahne '
' mit Gemdsen der Saison und
et Kartoffelkrokett 26,90 . . . .
Variation von Blattsalaten . artoftelkroketten Bellebte ”Komblnatlon”. Hausgemachtes thronensorbet
. . Krauterrahmsuppe 8,90 : mit Erdbeeren und frischer Minze (bis 20 Personen) 10,50
mit Shrimps, Lachs oder gebratenen o
PUtenerStStreifen/ daZU Baguette 12/90 ;CI:“f‘r’.\llSe(:ﬂeerf]Ilc?;am | nons in Rahmsauce SChweinefiIet . . (alle '1|t§rtcilgg|sw9g‘]ahcjna\/2|ﬁlj; ﬁ\?:ngltigkcit)
Apfel-Currysuppe 8,90 dazu Gemiise derpsgison und Kartoffelrdsti 26,90 mit frischen Champignons in Rahmsauce Harzer Waldbeerengriitze

Gefiillte Crepesrolichen

Hirschkalbsbraten

mit Ananas und Preiselbeeren,

mit Vanilleeis und Sahne 8,90

(mit Raucherlachs oder Gemiuse) 12,90 - ] - . .
Schweinedlet . in Rotweinsauce, Zum Finale/spiten Stunde :
mit Gorgonzolakruste und gebratener Birne, dazu Gemiise der Saison, Apfelrotkohl Familie F |
. i ; . amilie Faupe
Tomate mit Mozzarella G e e it 26,90 Salzkartoffeln und Kroketten 30,90 Kdse- und Wurstauswahl, Brot & Butter 12,50 SchiitzenstraBe 13 - ]3]7 4 4u1pBad Sachsa/Stidharz
dazu Baguette 12,90 . (®05523/932000 (D0175/9784627
’ Deftige Gulaschsuppe 05523/ 8961
"aus dem Kessel" 7,90 info@harzer-schnitzelhaus.de
Serranoschinken www. harzer-schnitzelhaus.de §i @ &
Currywurst im Glas 5,90 . " . Pyt
auf Honigmelonenschiffchen 12,90 Bei uns fiihlen sich lhre Gaste immer wohl!

Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer



Garantiert beste Feste!

Wir freuen uns sehr Gber Ihr Interesse, lhren "besonderen Tag"

in unserem Hause begehen zu wollen.

In unseren verschiedenen Raumlichkeiten ldsst es sich nach
Lust und Laune ausgiebig feiern. Von rustikal in unserem
Restaurant Zum Kachelofen bis festlich in unserem Restaurant

Fannys, lassen Sie lhrer Phantasie freien Lauf!

lhre Festlichkeit kann wie jede andere Feier in unserem Hause
zum Festpreis gebucht werden, aber selbstverstandlich auch

nach ihrem realen Verbrauch abgerechnet werden.

Uberzeugen Sie sich gerne vor Ort von unserem Hause und
lassen sich in einem persdnlichem Gespréch von uns beraten.

Wir freuen uns darauf, Sie kennenzulernen!

Ansprechpartner/
Ihre Gastgeber:

Jens Rudiger Faupel, Jan-Lucas Faupel, Jens Meyer
Kiichenleitung:
Melanie Faupel

Raumlichkeiten:
Unsere "Gute Stube"
(bis 32 Personen)

L 3
"Restaurant Zum Kachelofen"
(bis 45 Personen)

* % %

"Fannys"

Fir thre Festlichkeiten mit Musik und Tanzflache
(bis 130 Personen)
¥ % ¥k
"Biergarten"

(bis 50 Personen)

Bei Buchung einer Festlichkeit in unserem
Hause wird keine Raummiete erhoben!

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir bei
den Buffets lhre gebuchte Personenzahl
(bis einem Tag vor dem Termin) berechnen.

Getranke Pauschalen:
Empfang:

Aperitfempfang mit Rotkdppchen Sekt,
Orangensaft, "Hausbierchen": 4,00 pro Person
Aperitifempfang mit Aperol Spritz, Hugo, Limette fresh
5,50 pro Person

Pauschale 1
Biere aus Fass und Flasche, offene Weine
Alkoholfreie Getranke
(27,50 pro Person)

Pauschale 2
Biere aus Fass und Flasche, offene Weine
Alkoholfreie Getranke, Kaffee Spezialititen
(29,50 pro Person)

Spirituosenpauschale:
(z.B. Nordhduser Doppelkorn, Bommerlunder, Ouzo, Schierker
Feuerstein, Obstwasserle, Nordhauser Saure Kirsche,
Jim Beam/Cola, Bacardi/Cola....)
(6,90 pro Person)

Zusatzleistungen:

Musik: Fiir die Benutzung unserer eigenen Anlage (inkl. 2 CD
Player, Verstarker, Mischpult und Mikrofon)
berechnen wir 150,00
Nutzung unserer Wurlitzer Musikbox (befiillt mit 50 CDs) 120,00
Buchung unseres Discjockeys (19:00-01:00 Uhr) 450,00
Gern sind wir bei der Vermittlung weiterer DJs,
Alleinunterhalter und Livebands behilflich.

Servicepersonal ist bis 01:00 Uhr inkludiert - danach
berechnen wir eine Servicepauschale (150,00/Stunde).

Mentikarten: Gern erstellen wir lhnen lhre individuelle
Mentikarte zum Preis von 2,50/Stck.

Friseur: Salon Danny
(Schutzenstralbe 7, Bad Sachsa, Tel. 05523/1414)

Dekorationen und Blumen:
(Blumenhaus Krautz, Tel. 05523/2195)

Hochzeitsauto: Driving Legend
(Bjorn Eilhardt, Tel. 0171/ 3882657)

Hochzeitsfotos: Herzklopfen Fotografie
(Anna Lena Neurath, Mail: hallohaerzklopfen.de)

Stuhlhussen: Leihgebtihr je 4,50/Pers.

Kaffee & Kuchen:
Filterkaffee: 19,90 (1,51)
Kuchen & Torten auf Anfrage
Fiir mitgebrachten Kuchen berechnen wir als Couvert 2,00/Pers.

"Festpreis Buffet"
(ab 30 Personen)
19:00 Uhr - 01:00 Uhr

Empfang mit Sekt, Bierchen
& Orangensaft

Spezialidten-
Buffet

mit

Festtagsstippchen
Schweinefilet
an Champignonrahmsauce
Hirschkalbsbraten aus der Keule
Kartoffelgratin, Kartoffelkroketten
Gemlise der Saison
Verschiedene frische Salate
Gefliigelsalat, Mediterraner Nudelsalat
Gerducherte Forellenfilets
Lachs mit Sahnemeerrettich
Garnelenschwanze in Knoblauchsud
Spanischer Serranoschinken auf Honigmelone
Kleine Schnitzel von der Pute und vom Schwein
Mett, Mettwurst, Mettballchen
Gefiillte Eier
Internationales Kasebrett bunt garniert
Brot- & Brétchenauswahl
Verschiede Dips
Harzer Waldbeerengriitze mit Vanillesauce,
Mousse au chocolat

Getrankeauswabhl:
Biere aus Fass und Flasche
Offene Weine
Alkoholfreie Getranke,
Kaffeespezialitaten

89,00 pro Person *

(Kinder bis 9 Jahre: Frei / 10-14 Jahre: 26,90 )

* Aufschlag fiir ausgwahlte Spirituosen: 6,90 /Pers.

(z.B. Nordhduser Doppelkorn, Bommerlunder, Ouzo,

Schierker Feuerstein, Obstwasserle, Nordhauser Saure
Kirsche, Jim Beam/Cola, Bacardi/Cola....)

Jeder Tag ein Feier Tag !

"Schnitzelbuffet"

(Ab 15 Personen)
Bad Sachsaer Siippchen
Schnitzel mit drei verschiedenen Saucen
zur Auswahl
Verschiedene tiberbackene Schnitzel
Salate der Saison, Pommes frites
Harzer Waldbeerengriitze mit Vanillesauce
(28,90 pro Person)

Buffetvorschldge:

Alle Buffets werden ab 30 Erwachsenen angeboten und
werden nach lhrer Veranstaltung tatsdchlich anwesenden
Gasten, mindestens mit der bis zu 48 Stunden vor der
Veranstaltung reservierten Gastezahl berechnet
(von 20-30 Personen berechnen
wir einen Aufschlag von 6,00 pro Person).

"Kaltes Buffet"

Forellenfilets, gerducherter Lachs
Schweine- und Putenschnitzel
Honigmelonenschiffchen mit Serranoschinken
mit Spargel gefiillte Schinkenrdlichen
Tomate mit Mozzarella, Chefsalat
mit Blattsalat, Tomaten, Gurken, Ei, Zwiebeln,
Kése, Krauterschmand
Mediterraner Nudelsalat, Gefliigelsalat
Mett, Harzer Wurstspezialitaten
Mettbdllchen, gefiillte Eier
Internationales Kdsebrett bunt garniert
Brot- & Brotchenauswahl
Verschiedene Dips, Butter
Zitronencreme
(34,90 pro Person)

"Warmes Buffet"

Kartoffelcremesuppe
Kleine Rinderrouladen
Putengeschnetzeltes in Currysauce
Gefiillte Champignons mit Kése Gberbacken
Gediinsteter Dorsch
Gemisauswabhl, verschiedene Salate
Salzkartoffeln, Kroketten
Harzer Waldbeerengriitze mit Vanillesauce
(42,90 pro Person)

"Hochzeitsbuffet"

Sudharzer Hochzeitssiippchen
Schweinefilet an Kaserahmsauce,
Hahnchenbrustfilet mit Tomate, Mozzarella-
Basilikum tberbacken, kleine Schnitzelcordonbleus
Gemlise der Saison, Kartoffelgratin, Bandnudeln
Gerducherte Forellenfilets
Lachs mit Sahnemeerrettich
Garnelenschwédnze im Knoblauchsud
Verschiedene frische Salate
Gefliigelsalat
Spanischer Serranoschinken auf Honigmelone
Schnitzel von der Pute
Mett, Mettwurst, Mettbéallchen
Gefiillte Eier
Internationales Kasebrett bunt garniert
Verschiedene Brot- & Brotchensorten
Mousse au chocolate,

Frischer Obstsalat
(57,90 pro Person)

"Exclusives Buffet"
Klare Wildkraftbrithe
Barbarie Entenbrust , Hirschbraten,
Dorschfilet in Weissweinsauce
dazu Kartoffelgratin, Herzoginkartoffeln
Bandnudeln, Rotkohl
Verschiedens Salate mit Dressing und Vinaigrette
Tomaten-Mozarella-Spiesse, Hirtensalat
Gefliigelsalat Mediterran
Rosa gebratenes Roastbeef mit Meerrettich
Gerducherte Forellenfilets und
Lachs mit Sahnemeerrettich
Garnelenschwanze im Knoblauchsud
Medaillons vom Schwein
Schnitzel von der Pute
Spanischer Serranoschinken auf Honigmelone
Internationales Kdsebrett bunt garniert
Gefiillte Eier
Brot- & Brotchenauswabhl, verschiedene Dips
Mangocreme, Mousse au chocolate , frisches Obst
(59,90 pro Person)

"Genielser Buffet"

Apfel-Kartoffelcremesuppe
Krdutersaitlinge mit Petersilienpesto
Sous vide gegartes Rinderfilet
mit Rotwein-Schalotten-Sauce
Gerauchtes Lachsfilet
auf Fenchelgemise
Glasiertes Mdhrengemiise
Susskartoffel mit Rosmarin
Herzoginkartoffeln
Baguette und Brotauswahl
mit getriiffelter Butter
Kleine Kartoffelpuffer mit Schmand
und Lachsroschen
Tranchen von der Poulardenbrust
mit Preiselbeer Walnuss Pesto
Tomate mit Biiffelmozzarella
Verschiedene Salate
Garnelen, Jacobsmuscheln
Mousse au chocolat mit einem hauch rosa Pfeffer
Edle Kaseauswahl
(75,00 pro Person)

Gern erstellen wir lhnen auch
ein individuelles Buffet
(z.B. Themenbuffet wie Bayerisch,
Spanisch, Fullball usw.) nach
lhren Wiinschen und
Vorstellungen zusammen.
Sprechen Sie uns gerne an!

Am Nachmittag:

Spezialitdt aus der Harzer Waffelbdckerei
Frische Waffel mit
warmen Heidelbeeren, Kirschen, Zimtpflaumen
dazu Vanilleeis und Sahne
(12,90 pro Person)

Apfelstrudel Waffel "Fannys Art"
Belgische Waffel mit Blatterteighdubchen,
Apfelkompott und Vanillesauce
(11,90 pro Person)



